Essentials

@ Home R Bluetooth N wir L setting (@ Help

M ’0450 .

K Sandwich  © 90 _ [Roasted Chicken
s g _ 00

T I D T R e

sulelguayoy

2] ©
e @
Parts  Transt

Temporizador TT-700

GUIA DE OPERACION

KitchenBrains

Commercial Kitchen Intelligence

229-60208-01 12/25 Rev A



KitchenEssentials’

Tabla de contenido

INtrOdUCCION......ooiiieieeee e 3
Informacion de Seguridad (AVISOS) .......ccccovevevverierinnnes 3
Caracteristicas del TT-700 .......c.ccooeeevievieciieieeieeee 4
Operacion del TT-700........cccoooiieoieeeeeeeeeeee e 5
Pantallas PrincCipalS........cccoovevieiiiciieeeceeeee, 5
Elementos Clave de la Pantalla de Inicio................... 5
Grupo de Recetas ........ccccooeeevieeecieieieeeeeeeee 7
Seccidn de Contadores ........c.cccveeevvevieeieeciieciee, 7
Seccidn de Preparar.........cccoceeeiieciieciecieeeeeeeeien 8
Pantalla de ACtiVOS........cccoeevieiiiiecieceeeece e 10
Seccion de Horarios (Day Parts) ........cccceeevevevennene 10
Seccidén de Transferencia ..........ccoceeeeeeiieciiecieennn, 11
Herramientas del TT-700 (Ajustes).......cccccceeerveeerennnnas 12
Configuracion de Wi-Fiy Servidor ..........ccccoeceveeiennennen. 14
BIUELOOTh......oeceeiee 16
AYUAQ ..o e 16
Programacion de Recetas ..........ccccoooveeeiiiciicciccee, 17
Configuracion de Grupos de Usuarios.............cccuuee.n..... 19
Alertasde Tienda ........cccceevvieiiiciieeeeee e 21
Programacion del Sistema .........cc.coooveeeeiiiciicciee, 21
Formato de Imagenes ........cccoecvvevieeieecieeciieeeeeeee 22
Exportacion de Datos .........cccoeeveeveieieeciieciecieeeen 22
Solucion de Problemas .........cccocceeecieeieeieeiieciee, 22

Temporizador TT-700 2



nEssentials’

Introduccion

El Kitchen Brains® FASTIMER® TT-700 es la nueva generacion de temporizadores de cocina.
Combina una pantalla tactil capacitiva de 7", Wi-Fi y Bluetooth, con iconos intuitivos y datos en
tiempo real. Basado en la confiabilidad del TT500, el TT-700 afiade funciones inteligentes para
mantener la consistencia, mejorar la velocidad y reforzar la seguridad alimentaria.

Permite gestionar multiples estaciones (plancha, freidora, horno, conservacion y bebidas) desde un
sistema central. Los temporizadores son codificados por color, las recetas incluyen imagenes e
instrucciones paso a paso, y todos los ciclos activos pueden verse en una sola pantalla. Con alertas
predictivas, transferencias inalambricas y una potente biblioteca de armado, el TT-700 es mas que un
temporizador: es un asistente de cocina completo.

ez

sureiguayouy

sandwich :9- _JBasted Chicken 4
05:00 i~ g‘ 05:00

S I R O I Al I AN

o @e

Fig 1. Temporizador TT-700 con pantalla tactil

Informacion de Seguridad

Avisos

Lea esta guia antes de instalar u operar el TT-700.
e Use el equipo solo como se describe aqui.
o No modifique el dispositivo (cualquier cambio no autorizado anula la garantia).

e Kitchen Brains no se hace responsable por uso incorrecto, instalaciéon inadecuada o
limpieza indebida.

Temporizador TT-700
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Disefiado para temperaturas de hasta 70 °C (158 °F); instale la unidad lejos de llamas abiertas,
freidoras y fuentes de humedad.

e Limpieza: limpie con pafio humedo y limpiador aprobado para alimentos. Evite abrasivos,
solventes y chorros de alta presion. No permita acumulacion de grasa en la pantalla.

e USB: solo para cargar recetas, imagenes y exportar datos. No conecte celulares, camaras u
otros dispositivos no aprobados.

o Alimentacion: use Gnicamente el cable con tierra suministrado (90-240 VAC, 50/60 Hz). No
use cables dafados.

e Advertencia: no seguir estas instrucciones puede dafar la unidad y anular la garantia.

Caracteristicas del TT-700

o Pantalla Tactil Capacitiva de 7”: brillante, duradera y sensible, incluso con el uso de guantes.
e Coccion Multi-Etapa: con tiempos, alarmas e imagenes por etapa.
o Estados por Color: verde (activo), amarillo (atender pronto), rojo (accién requerida).

e Contadores: seguimiento diario, semanal y mensual del recuento de articulos alimenticios
para una planificacion basada en datos.

e Transferencia: mueve los platos entre estaciones sin problemas, manteniendo los
temporizadores intactos.

o Alertas de Tienda: recordatorios personalizables para limpieza, seguridad y mantenimiento.
e Conectividad Wi-Fi: para actualizaciones, reportes y monitoreo remoto.

e Configuracion de Servidor: para sincronizar menus y datos corporativos.

e Bluetooth: para emparejar dispositivos locales como tablets o impresoras.

e USB: para importar/exportar recetas, imagenes y configuraciones.

o Ajustes Personalizables: volumen, brillo, idioma, tonos de alarma.

e Ayuda en Pantalla: solucién de problemas y orientacion integradas para el personal y
los gerentes.

e Botén Borrar Todo: si es necesario, cancele todos los temporizadores en ejecucion a la vez.
¢ Flechas de Navegacion: desplazamiento rapido entre varias paginas de recetas.

e Modos de Cancelacion Automatica o Manual: seleccione las acciones de fin de etapa
manuales o automaticas.

e Temporizacion Delta/Suma: cuenta regresiva por etapas o por el ciclo completo.

Temporizador TT-700 4
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Operando del TT-700

Pantallas Principales y Flujo Basico

User Settings Help Menu
: ¥ — Bluetooth Status
Transfer recipes KitchenBrains BEVERAGE STATION | {a) Home i Help B S— \iFi Status

to other stations| £} Beef Patty ' " 7! Bacon Tuna Fish

4 02:15 ‘rw 04:50 L 2 03: 25 |

4 ' 4 .
- Chicken Burger

View active

. Timer - shows the
recipes

time needed to

View recipe ovin, e | — : St cook the recipe
build

View Recipe
Counts _ P ¥ o 3 Scroll recipes Left

View food AL Food Group Counters i ctive Day Parts stor or Right
groups

Fig. 2 Pantalla principal de operacion

Al estar encendido, en la pantalla principal vera tarjetas con nombre de producto, imagen, tiempo
restante y un borde codificado por color: verde (en curso), amarillo (atender pronto) y rojo (fin de
ciclo, actuar de inmediato).

Hay varias paginas de articulos disponibles. Use las flechas para navegar entre ellas. En la parte
inferior de la pantalla, los iconos operativos permiten acceder a Grupos de Recetas, Contadores,
Preparar, Activo, Partes del Dia y Transferir.

Para iniciar un ciclo, toque el icono de la receta: si tiene varias etapas (p. €j., sellar, voltear, agitar), el
TT-700 mostrara la etapa actual y alertara cuando corresponda la siguiente.

Elementos Clave de la Pantalla de Inicio:
1. Nombre de la receta
a. Se muestra en la parte superior izquierda de la tarjeta de receta. Ejemplo: Frijoles.

b. Esto permite al usuario identificar rapidamente qué receta esta disponible o se esta
cocinando.

2. Numero de ciclos completados
a. Se muestra en la esquina superior derecha de la tarjeta de receta.

b. Ejemplo: 8 indica que la receta se ha cocinado 8 veces.

Temporizador TT-700 5
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3. Color del borde = Grupo de Comidas/Recetas
a. El borde que rodea la tarjeta de la receta indica el grupo alimenticio de la misma.
b. Lareceta activa seleccionada actualmente esta resaltada con un borde verde.

c. Esta senal visual permite identificar rapidamente la receta seleccionada y su categoria.

4. Numero de etapas y estado de la etapa

a. Ubicadas en la parte inferior de la tarjeta de receta, representadas por pequefas barras
horizontales.

b. Cada barra representa una etapa de coccién.
c. Coloresy significados de las etapas:
i. Verde = etapa activa
ii. Naranja = etapa completa
iii. Gris = pendiente
iv. Rojo =receta completa
5. Visualizacion del tiempo de coccidn

a. La parte central de la tarjeta muestra el tiempo de coccidn restante en nimeros
grandes (ej. 03:50).

b. b. Esto proporciona una indicacién clara y rapida de cuanto tiempo falta para que la
receta esté lista.

Recipe Name

i Beans
-

7 03:50

8 €— Number of cook cycles completed

Border color indicates Food Group
¢«— (Active Recipe shows Green Border)

Number of stages
Color indicates following stages:

Active . Stage Complete Incomplete Recipe Complete

Fig. 3 Elementos clave
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Grupo de Recetas

Los alimentos se pueden filtrar por grupos, como Carne, Aves, Mariscos, Verduras o Todos. Filtrar
por grupos ayuda al personal de cada estacion a centrarse unicamente en los productos que
necesita gestionar, reduciendo el desorden y los errores. Cada grupo muestra solo las recetas
correspondientes con sus temporizadores e imagenes. Cada grupo esta codificado por colores:
Carne: Rojo, Mariscos: Azul, Aves: Amarillo y Verduras: Verde.

KitchenBrains @ Home R Bluetooth N\ WIFI % setting (@ Help

Beef Patty o At | per” Tuna Fish

u 03:25

Bake Patato — Burger

Seafood
Poultry

Vegetable

Food Group Counters Build Active DayParts Transfer

Fig. 4 Pantallas de seleccién de grupo de alimentos

Seccion de Contadores

KitchenBrains BEVERAGE STATION {3} Home ing (D Help B

},‘ Beef Patty . [off | ' Bacon Tuna Fish

', Daily { Daily Daily
28 Weekly 0 ‘ ' Weekly 0 Weekly

T . 97 % 1. Click on the Counters icon

Beans W 5ake Patato _ Chicken Burger
£ Daily =) Daily A ; Daily

Weekly > Weekly " Weekly 2a. To clear individual recipe,
Monthly $ Monthly " Monthly 75 {e]¢] OHYWhere on that
specific block.

Roasted Chicken
Daily
v Weekly
4 Monthly
2b. To clear all the recipes,

press the Clear button.
d Group (GOMNESESY Build Active DayParts Transfer [GISGRAl

Fig. 5 Seccién de contadores
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Muestra cuantas veces se preparé cada item hoy, esta semana y este mes. Los conteos aumentan
automaticamente al completar un ciclo. Los gerentes pueden reiniciar contadores para alinearlos con

Sus reportes.

a. Clear individual Recipe Counts b. Clear All Recipe Counts

Clear Counters X

Recipe Count Clear Recipe Count:

[ oaity [[] weexty [] monthiy ( clear )
)

Clear Recipe Count X

Daily 2

Weekly 200 D Daily D Weekly Monthly

Monthly 4580
Q Clear AII:I

Lifetime Count:
10

N\
‘:! Save )
.

. X . After using the ‘Clear All' icon,select one or
Select one or multiple Recipe Count option . . . .
. multiple Recipe Count option which you want
which you want to Clear to Clear

Fig. 6 Pantalla de borrado de conteo
Seccion de Preparar

KitchenBrains @ Home )B Bluetooth X\ WIFI {&S setting (X Help

‘I-' Meat -I-' Seafood

‘I-' Poultry ‘I-' Vegetable

Fig. 7 Seccién de preparar (Build)

La funcién de Preprar proporciona instrucciones paso a paso para la preparacion de recetas. Cada
receta puede incluir un nimero ilimitado de pasos con texto e imagenes, guiando al personal durante

la preparacioén y finalizacion.

Temporizador TT-700
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KitchenBrains {@ Home R Biuetooth N\ WIFl S5 setting (@ Help

Poultry

AT P o | 24 o,
Chicken Burger Crispy Chicken Roasted Chick. Chick. Sandwich

Fig. 8 Seleccidn de la seccién preparar “pollos”

Para un ejemplo practico, la preparacion de una hamburguesa de pollo se ve asi:

e Tostar pan,

e Colocar la carne a la parrilla en la base del pan,
e Agregar rebanada de queso,

e Agregar lechuga y tomate,

e Cerrar con parte superior del pan.

KitchenBrains 1) Home 3R Bluetooth N\ WIFI {& setting (2 Help

Chicken Burger

Cheese
Onion

S~

o>
o
Tomato
ey e /lottuco
Pickle
>
Bottom
Bun

=
-

Ketchup

() 11:25 AM

Fig. 9 Pasos para la receta de hamburguesa de pollo

El modo preparar reduce el tiempo de entrenamiento del personal nuevo y garantiza la uniformidad
entre turnos. Las actualizaciones se pueden realizar mediante USB o Wi-Fi para reflejar los menus de
temporada o las promociones.
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Pantalla de Activos

La seccion Activos del TT-700 ofrece una vista centralizada de todo lo que se esta cocinando o
manteniendo en espera en la cocina. En lugar de consultar varias recetas o cambiar de pagina, el
personal puede usar la pantalla Activos para ver todos los temporizadores en marcha en un solo
lugar, organizados para una rapida actuacion.

KitchenBrains BEVERAGE STATION  {g) Home setting (D Help B N

Beef Patty AY ~ ' "‘,' Bacon 7 @ Fish Fry 5
L3 POISON &
3 " r"'? '[

)
d|

LA

= Bake Patato Beef Patty

To view all the Recipes which
are currently active, Press
the Active icon

Ousam & K 1o 12 @
e Food Group Counters ul Day Parts  Transfer

Fig. 10 Pantalla Activos

Seccion de Horarios (Day Parts)

La funcién de Horarios del TT-700 permite a las cocinas organizar sus menus segun diferentes
momentos del dia, como desayuno, almuerzo, cena y servicio nocturno. Al seleccionar un horario, la
pantalla se filtra para mostrar solo los platos disponibles en ese momento, lo que facilita
transiciones fluidas y sin errores entre turnos. Los usuarios pueden definir la seccion de Horarios
segun sus necesidades y preferencias horarias.

Day Parts Configuration X

l.Select a day
part - E G e 2.Use the Up/Down
startTime HH 6 MM 30 MM €—  grrows to adjust

C the Start time.

4.To activate gnatime i B 3.Use the Up/D.own
Day Parts arrows to adjust
automatically, the End time.

Check this Enable Auto Dayparts

Fig. 11 Configuracion de la seccidn de partes del dia

Esta funcion facilita el uso del temporizador, reduce la confusion y ayuda al personal a centrarse
unicamente en lo que necesita para el turno actual.
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KitchenBrains {@ Home R Bluetooth N\ WIFI 5% setting

2 02:15 | 04:50

o | Chicken Burger

Breakfast 0 1 5 0

Lunch
“* | Roasted Chicken
Dinner ;

Late Night

o
©2 = 1/2 @

Food Group Counters  Build Active Transfer

Fig. 12 Seccién de Horarios

Seccion de Transferencia

La funcién de transferencia del TT-700 esta disefiada para facilitar la coordinacion entre las distintas
estaciones de coccion y mantenimiento de temperatura en una cocina concurrida. Permite al
personal “transferir” los items virtualmente, asegurando que el item correcto pase por cada etapa de
preparacion sin perder precision en los tiempos. Por ejemplo, una hamburguesa de carne se puede
transferir de la parrilla a la estacion de mantenimiento, donde el temporizador continda funcionando
sin interrupciones. Esta funcién mejora la coordinacion en cocinas con multiples estaciones y ayuda
a mantener la seguridad y la calidad de los alimentos. Aparecera un menu con las opciones de
estacion: Parrilla, Horno, Mantenimiento de temperatura, Bebidas, Ninguna (elimina la transferencia
si no es necesaria).

KitchenBrains BEVERAGE STATION \@Homev‘ ing @Help R N

i 02:15 "rw 04:50 |* . 03:25

Lo l
o Beans N Bake Patato
> Grill Station

03 5 0 0 6 Oven Station

Holding Station
Roasted Chicken

05:00

Beverage Station

Fig. 13 Seccidén de transferencia

Seleccione la estacion adecuada y el item se reasignara automaticamente a esa ubicacion
manteniendo intacto el progreso de su temporizador.

Temporizador TT-700 11
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Herramientas del TT-700

Ajustes

Accesible a través del icono de engranaje, la opcion Configuracién permite a los administradores
ajustar las preferencias del sistema:

e Fechay hora (formato 12/24 h).

Setting the Time Zone

System Time 4 Check this box to sync

¥ date and time with

Enable Time Sync your Time Zone

2% 02 2% €3 Time Zone
Alternativel —_
Yi (uUTC -09:00) America/Adak
you can set Date Months Year
those manually

-08:00) America/Anchorage
-06:00) America/Boise
-05:00) America/Chicago Time Zone from
1 12 PM -06:00) America/Denver the list

-04:00) America/Detroit

-04:00) America/Indiana

@) @re)

Once enabled, choose

Hours Minute

Fig. 14 Configuracidn de la zona horaria
e Brillo y atenuacion de pantalla.

Set and dim display settings:

Display Setting

scroon srightness:  (€) ‘e Tap on the respective icons
' to increase or decrease
Enable Dim Screen brightness.

Set Time

Select v @

5 Min

15 Min Set the brightness level
45 Min for Dim condition and

60 Min press Save button
N \ ’

Enable Dim Screen and select the time
after which screen gets dimmed

Fig. 15 Configuracién de la pantalla

Temporizador TT-700 12



e Volumeny tonos de alarma.

Master Volume

40%

Fig. 16 Configuracién del volumen

o Idioma (opciones en lista).

Language

English

French

Spanish

Deutsch

Portugal

Fig. 17 Seleccidn de idioma
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e Contrasefa para restringir acceso a programacion.

KitchenBrains 1@ Home R Bluetooth N\ WIFI _ Q@ Help

Please Enter Password:

Fig. 18 Gestion de contrasefias

Wi-Fi y Configuracion de Servidor
El TT-700 se conecta a redes inalambricas seguras para recibir actualizaciones y compartir datos.

How to connect wirelessly:

WiFi Settings To switch on the Wi-Fi, press the
ON button.

ON

WiFi is Not Connected Scan

pisconnect €————— 3 Press this to Disconnect
N

Se Confi .
o WSO &——— 4 Press Server Config button, to
Add Network configure server.

5 Press Add Network button, to
add a network.

Fig. 19 Conectividad inalambrica

Temporizador TT-700 14
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Configuracion de Wi-Fi
e Toque el icono, entre a Wi-Fi Settings, seleccione la red, ingrese SSID y contrasefia,

e Seleccione guardar para conectarse, un icono de Wi-Fi verde confirma el éxito.

Connecting the WiFi:

WiFi Settings X WiFi Settings

Enter the Password: WIFI_SSID

Select SSID to Connect
OFF ON

WIFI_SSID =

SSID2 Disconnect
SSID3

Server Config
SSID3

A
SsID3 dd Network

1. Enter the right password to connect 2. You are connected to the selected
network

Fig. 20 Configuracion de Wi-Fi

Configuracion de Servidor

e Introduzca la direccion del broker, el puerto, el nombre de usuario y la contrasena
proporcionados por el departamento de Tl o la empresa.

e Guarde la configuracién para habilitar la sincronizacién con los sistemas centrales.

Server Configuration

Server Configuration X

Broker Address

Fill out the necessary details to
configure server settings.

Press the Save button to store the
Username settings‘

Password

Fig. 21 Configuracidn del servidor

Las conexiones Wi-Fi y de servidor permiten actualizar los mendus, controlar la actividad de la cocina
y supervisar las operaciones en diferentes ubicaciones.

Temporizador TT-700 15
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Bluetooth

El icono de Bluetooth permite el emparejamiento inalambrico local. Se pueden conectar dispositivos
como impresoras o tabletas para transferir menus, actualizar ajustes o imprimir etiquetas. Esto
ofrece flexibilidad cuando no hay conexién Wi-Fi disponible y reduce el desorden de cables en la
cocina.

Bluetooth Setting

Available Devices

Lorem_ipsum dolar
B Lorem_ipsum dolar
@ Lorem_ipsum dolar
B Lorem_ipsum dolar

B Lorem_ipsum dolar

D) comect) @ viscornect)

Fig. 22 Configuracién de Bluetooth

Ayuda
El icono de Ayuda ofrece sugerencias de solucién de problemas y funcionamiento en pantalla.

El personal puede encontrar respuestas a preguntas frecuentes, revisar los pasos de funcionamiento
o localizar nimeros de soporte técnico directamente desde el dispositivo.

Temporizador TT-700 16
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Programacion de Recetas

Recipe Programming X Adding a New Recipe

Food Group

’ Choose a Group to Add
:t.. £ ‘r, , ,A W% <— Recipe

VEGETABLE SEAFOOD

User Group

To add a User Group,
press the 'Add User

e Add Useroup Continue Group' button

Fig. 23 Pantalla de programacidon de recetas

Recipe Programmin Adding_a New Recipe
P 9 g g R

Vegetable To add a Recipe, press

the Add New button
PN
{

French Fries Onlon Rings Bake patato

Fig. 24 Agregar nueva receta

Los gerentes pueden agregar, editar o eliminar recetas. Cada receta incluye:
e Nombre e imagen.
e Una o mas etapas (tiempo, alarmas, modo de cancelacion, volumen).

Cancelacién automatica (manual o automatica).

Temporizacién Delta o Suma.

Asignacion a Grupo de Recetas y Horarios.

Temporizador TT-700 17
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New Recipe Sr No. Stage Action Time Count Alarm Pattern Volume

3.Enter a name for each

= ‘ ¥ O ) stage action

@ Buildinfo > — 4.Configure the other

parameters as needed
229
Max Batch ; ‘ 7k )
Count -10 \"l! [(] )

5. ‘ c(\ﬂ} (:;i! lﬂ))
5.Tap the next page arrow

) 12 to set additional
Q) potete) ®© O Ll

Fig. 25 Configuracion de parametros para nueva receta

Las imagenes se pueden cargar mediante USB y asignar a las fichas de recetas y las instrucciones
de preparacion. Esta guia visual ayuda al personal a identificar rapidamente la receta y seguir los
métodos de preparacion correctos.

1. Add stage picture and
Add New Reci
ol other parameters
: : Delta Auto ge Delete
New Recipe  Sr.No Stage Action sum Cancel Picture Group Stage ot the arou

Z % & m
2 Qp ’-;'?or:fk(—ﬁi 3.Select the day parts in

which you want the recipe

s ——
I Lunch ;
@ Buildinfo > z U7 & [Jueeh i to be available.
Max Batch ﬁ—z_@—"—nﬁ'ﬂﬂ'—@_ 4.Select the maximum
Count -10 :

number of recipes to run

. 2 @ r O Mote i parallelly in a ‘batch’

- Night

5.After setting all the

" ey _—
E]m & parameters, save the

recipe

Fig. 26 Configuracidn de parametros adicionales para nueva receta
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Configuracion de Grupos de Usuarios

EI TT-700 permite a los administradores crear grupos de usuarios, lo que facilita la organizacién del
acceso del personal y las recetas por categoria. Cada grupo se puede personalizar con un nombre y
un color unicos para una facil identificacion.

Recipe Programming

Food Group

("
R

}4’4‘. '\i-a '\4 | r . \( RN Adding a User Group
V[GE.'ABLE SEAVOOD

To add a User Group,
User Group press the 'Add User
Group' button

o Add User Group

Fig. 27 Configuracidn de grupo de usuarios

1. Nombrar el grupo de usuarios

e Enelladoizquierdo se muestra la pantalla Agregar nuevo grupo de usuarios.

n u

e Use el teclado en pantalla para escribir el nombre del nuevo grupo. Ejemplo: “Uno”,
preparacion” o “Turno nocturno”.

Equipo de

e El nombre aparecera en la interfaz del TT-700, ayudando al personal a reconocer facilmente a
qué grupo pertenece o qué recetas estan asignadas a ese grupo.

o Después de escribir el nombre del grupo, presione Enter para confirmar.

Add New User Group Select Color

Enter the name for the new group Pick the color for the user group

Fig. 28 Creacion de un nuevo grupo de usuarios

Temporizador TT-700 19
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2. Asignar un color al grupo
e En el lado derecho se muestra la pantalla Seleccionar color.
e Elija un color para representar el grupo de usuarios.

e Cada grupo puede tener su propio color distintivo, que se mostrara en los menus, tarjetas de
recetas o areas de acceso de usuarios.

e Los colores permiten que el personal identifique rapidamente los grupos sin confusién.

e Sinecesita mas opciones, navegue entre las diferentes paletas de colores usando las flechas
en la parte inferior derecha.

Recipe Programming

Food Group

‘... - " r"’ ," \( R Adding_a User Group
VEGﬂAILE YI ‘v, SEAFOOD

The new User Group will
User Group be added in the Recipe

Programming screen
—

e Add User Group

Fig. 29 Nuevo grupo de usuarios creado
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Alertas de Tienda

EI TT-700 puede mostrar alertas unicas o repetitivas para recordar al personal tareas criticas como
limpiar parrillas, filtrar aceite o lavarse las manos. Las alertas se pueden programar para que se
emitan a horas especificas o se repitan a intervalos regulares.

Store Alert Settings

Wash your hands with liquid soap

"% Change Deep fry oil
N

/, Clean 2nd Platform and add oil

28 Open Fry section and add water in it

Fig. 30 Configuracion de alertas de tienda

Programacion del Sistema

Opciones de Nivel Sistema:
e Modo de pantalla vertical u horizontal.
e Atenuacion de pantalla para ahorro de energia.
o Restablecer contrasefias a valores predeterminados.
e Administrar almacenamiento de imagenes.

e Copiar/exportar configuraciones por USB.

Temporizador TT-700 21
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Formato de Imagenes

El TT-700 es compatible con imagenes personalizadas para recetas y preparacion.
e Formatos: JPG o PNG.
e Resolucién minima: 100 x 100 pixeles.
e Tamafio de archivo: menos de 1 MB.

e Color: recomendado RGB.

Carga por USB

1. Guarde las imagenes en una memoria USB.

2. Insértelaen el.

3. Desde el modo programacion, seleccione el paso o imagen para receta/preparar.
4

Cargue y guarde.
Use imagenes claras con nombres correctos; actualicelas cuando cambien los menus.

Exportacion de Datos

Puede exportar registros, contadores y bibliotecas de recetas por USB para archivarlos o transferirlos
a otra unidad. Inserte USB, elija Export y guarde el archivo.

Solucion de Problemas

o El dispositivo no enciende: verifique cable y toma de corriente.
¢ Sin conexion Wi-Fi: confirme SSID/contrasefia y acerque el equipo al router.
o Pantalla tactil no responde: limpie con pano humedo; evite acumulacion de grasa.

o Temporizadores no se guardan: asegurese de guardar los cambios de programacion
antes de salir.
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