TT-700 Temporizador de
Pantalla Tactil Multiproducto

TEMPORIZADOR DE PANTALLA TACTIL

DE 7 PULGADAS

El Temporizador Multiproducto TT-700 revoluciona las operaciones
de cocina con su disefio intuitivo y potentes funciones. Disefiado para
optimizar el flujo de trabajo, mejorar la calidad de los alimentos,
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aumentar la eficiencia y reducir el desperdicio, ofrece el control y
la visibilidad necesarios en entornos de servicio de alimentos de alto volumen.
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Con una gran pantalla tactil capacitiva de 7 pulgadas, compatible con guantes y basada en imagenes, el TT-700 minimiza errores
del operador, supera las barreras de idioma y simplifica la capacitacién del personal. La conectividad inaldmbrica integrada permite
rastrear operaciones, registrar alertas y tareas, y enviar notificaciones de “Cocinar mas / Preparar mas” para una coordinacion
fluida y mayor productividad.

KorrectProduction™ Listo!

El TT-700 se integra sin problemas con
el sistema lider en gestion de cocinas
de la industria.

Precision en cada estacion.

El TT-700 ofrece una sincronizacion
precisa y programacion visual basada
en imagenes en todas las lineas de
coccién. Desde la plancha hasta la
freidora o el &rea de conservacion,

el personal se mantiene coordinado
para mejorar la velocidad y la entrega
de pedidos.
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Chicken Burger

Store Alert Settings

“ Wash your hands with liquid soap

N Change Deep fry oil
—

Simplifique la capacitacion.
Aumente el rendimiento.

Con menus visuales guiados por
imagenes y pasos de coccién
detallados, el TT-700 elimina las
suposiciones y las barreras de idioma.
Menos tiempo de capacitacion significa
mas tiempo sirviendo, mientras que los
procedimientos consistentes protegen
la calidad y los estandares de su marca.

Cocinas conectadas.
Operaciones mas inteligentes.

Con Wi-Fi, Bluetooth y USB integrados,
puede actualizar recetas, sincronizar
temporizadores y supervisar la
produccion entre estaciones.

El TT-700 mantiene su cocina
coordinada y conectada.
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Maximice el rendimiento.
Minimice el desperdicio.

La pantalla tactil multiproducto del
TT-700 permite manejar multiples
ciclos de coccién a la vez. Las
alertas auditivas y visuales evitan

la sobrecoccion, mientras que las
herramientas analiticas incorporadas
ayudan a optimizar los flujos de
trabajo y aumentar la rentabilidad.

Rendimiento preparado para el
futuro. Construido para durar.

Resistente, compatible con guantes
y facil de limpiar, el TT-700 se adapta
a los restaurantes mas exigentes. Su
plataforma escalable crece con su
negocio —desde una estacién hasta
multiples estaciones.



Caracteristicas y heneficios

Control de coccién por
etapas muiltiples + Pantalla tactil brillante de 7

Disenado para confiabilidad
y seguridad

Operacion visual e intuitiva

Cree recetas con varios pasos,
tiempos precisos, alarmas e
imdgenes para cada etapa.

Transfiera datos de
temporizadores activos entre
estaciones (plancha, freidora,
horno, conservacion) sin
perder precision.

Elija modos de cancelacion
manual o automatica y supervise
cada fase por cuenta regresiva
total o por etapa.

Consistenciay
capacitacién simplificada

Interfaz visual basada en iconos
que elimina barreras de idioma 'y
reduce el tiempo de induccion.

Personalizacién por grupo de
usuario con acceso codificado por
color segun turno o rol.

Ayuda integrada en pantalla:
sin manuales, sin confusion, sin
tiempo perdido.

Especificaciones técnicas

Pantalla: LCD tactil PCAP de 7"

Alimentacion: 90-240 V CA,
50/60 Hz

Conectividad: Wi-Fi, Bluetooth,
USB

Temperatura de operacion: hasta
70°C (158 °F), 90% HR

pulgadas, compatible con guantes
y con estado codificado por color.

Interfaz de recetas basada en
imagenes con modo de armado
visual paso a paso.

Filtre por grupo de alimentos o
parte del dia para mostrar solo los
items relevantes.

Vista unificada en pantalla
activa que muestra todos
los temporizadores en un
tablero central.

Desempeiio e
informacion operativa

Contadores integrados que
registran volumenes diarios,
semanales y mensuales.

Exportacion de datos
para auditorias y reportes
de rendimiento.

Alertas y recordatorios
automatizados para limpieza,
mantenimiento y seguridad.

Montaje: vertical u horizontal

Salida auditiva: 5 tonos, 4 niveles
de volumen (80 dB a1 m)

Integracién: compatible con
KorrectProduction™

Cumplimiento: certificado RoHS

Disefiado y fabricado en
estados unidos

» Construccion resistente al calor

para entornos exigentes (hasta
70°C).

Montaje flexible (vertical

u horizontal) para

cualquier disposicion.

Acceso de administrador
protegido con contrasefia.
Ayuda y diagndstico en
pantalla para garantizar un
funcionamiento continuo.

Conectado y personalizable
* Wi-Fiy Bluetooth para subir,

actualizar y emparejar recetas
0 impresoras.

USB para importar/exportar
recetas, configuraciones y datos
de rendimiento.

Ajustes personalizables de brillo,
sonido e idioma para adaptarse a
cada cocina.

Peso de envio
+ Aprox. 1.81 kg (4 Ib)
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